
CARTE

L'eau est la prose des liquides, l'alcool en est la poésie.« »
  Ferdinand Reiber



LES ENTRÉES • STARTERS

20 €Pâté en croûte du Fourvière Hôtel, condiments d’automne 
Fourvière Hotel’s encrusted paté, roasted and fresh figs   

Mackerel filet marinated with sumac, lime, avocado and passion fruit gel 

Filet de maquereau mariné au sumac, citron vert, avocat et fruit de la passion 19€

Œuf mollet pané, duxelle de champignons et syphon de sous-bois 
Breaded soft-boiled egg, mushrooms duxelle and forest cream 

17 €

Veal sweetbread stir fried with mushrooms, spinach and meadowsweet veal juice

Fricassée de ris de veau, champignons, tétragone et jus de veau à la Reine-des-prés 25 €

2.

LES PLATS • DISHES

Suprême de volaille fermière farci au foie gras, champignons et tétragone, chou frisé et sauce
suprême au café 
Poultry breast stuffed with foie gras, mushrooms and spinach, kale and coffee sauce

32 €

38 €Tentacule de poulpe grillée, déclinaison de choux-fleurs et pamplemousse 
Octopus tentacle, cauliflower variation and grapefruit gel

Poisson des côtes françaises, légumes d’automne
Fish from the French coasts, automn vegetables

selon arrivage

Tarifs TTC service compris.*Room service 10% extra. Origine des viandes : nées, élevées, abattues en France. Liste des allergènes sur demande.

 Net Prices service included. Meats origin : born, raised, slaughtered in France. List of the allergens on request.

Pour commander, composez le 9
To order, dial 9

SUGGESTIONS DU CHEF

Côte de veau 350g, blettes, girolles, purée de panais et jus réduit
Veal Chop 350g, chards, girolles mushrooms, parsnip purée and meat juice

42 €

Tortellinis farcis au topinambour et aux noisettes, pleurotes et mousseline de chou-fleur
Tortellinis pasta stuffed with sunchoke and hazelnuts, oyster mushrooms and cauliflower mousseline

24 €



LES DESSERTS • DESSERTS

12 €La figue française au naturel, pochée et glacée, noisettes du Piémont et réduction xérès 
French fig, poached, fresh, and frozen, Piedmont hazelnuts, and sherry reduction

12 €La pomme confite basse température, chocolat blanc caramélisé, brunoise de
pomme verte et chartreuse, crème glacée aux bourgeons de sapin 
Candied apple, caramelised white chocolate, chopped apple with Chartreuse, pine tree ice cream

12 €Profiterole marbré chocolat Guanaja à 70%, crème glacée noix de
coco et croustillant cacao cèpe
Chocolate puff pastry with coconut ice cream, Guanaja chocolate cream, and cacao

and boletus mushrooms crunch

12 €Café grand cru Ethiopie en 2 façons, comme un affogato
Like an affogato, two different ways

3.Tarifs TTC service compris.*Room service 10% extra. Origine des viandes : nées, élevées, abattues en France. Liste des allergènes sur demande.

 Net Prices service included. Meats origin : born, raised, slaughtered in France. List of the allergens on request.

Pour commander, composez le 9
To order, dial 9

LES FROMAGES • CHEESE

Saint-Marcellin entier de la « Mère Richard » 
Saint Marcelin from La Mère Richard

8 €

Sélection de fromages de la région, chutney de poire au miel de Garrigue 
Pear chutney with mediterranean honey

14 €

MENU JEUNE CONVIVE • KID'S MENU
(moins de 12 ans • under 12's)

Volaille fermière ou poisson du jour accompagné.e de frites
Farm Poultry or fish of the day served with french fries 

2 boules de glace au choix
2 scoops of ice cream of your choice

15 €

SUGGESTIONS DU CHEF



4.
Tarifs TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Net Prices service included. Alcohol abuse is dangerous to your health.

Pour commander, composez le 9
To order, dial 9

VINS AU VERRE • GLASS OF WINE Millésimes 12 cl

VINS ROUGES • RED WINES
2021 9 €Bourgogne Pinot Noir Vieilles Vignes · Domaine Masse

10 €2022

EncOR pays des collines rhodaniennes · Domaine des Serines d'Or 11€2020

Saint Joseph Terroir de Granit · Domaine Guy Farge 13 €2020

VINS ROSÉS • ROSÉS WINES

Figuière BIO Cuvée « Première » · Côtes de Provence · Famille Combard 10 €2022

VINS BLANCS • WHITE WINES
8 €· Château de Chanzé 2019Beaujolais Blanc 

· Domaine des Poncetys 2022 8 €Saint Véran les Climats BIO
· Domaine Renaud 10 €2022Macon Solutré

· Domaine Vigier 10 €2022Cuvée Mathilde IGP Ardèche

9 €2021Côtes du Rhône AOP ·  Redonne BIO Jean Luc colombo . 

Brouilly Vieilles Vignes · Jean Paul Dubost

Côte de Provence la londe · Cuvée Olivier 9 €2022

12 €2022

VIN ROSÉ PISCINE

Figuière BIO Cuvée « Première » · Côtes de Provence · Famille Combard 14 €2022

Côte de Provence la londe · Cuvée Olivier 13 €2022

16 €2022

CHAMPAGNES 12 cl 75 cl

Frèrejean Frères « Premier Cru »

Bollinger Spéciale Cuvée 

Bollinger Rosé 

Ayala Rosé

Abelé 1757 Blanc de Blancs

« R » de Ruinart Brut 

Ruinart Blanc de Blancs

Bollinger Grande Année 2005

Cuvée Amour de Deutz 2009

Bollinger Cuvée PN 2015

Frèrejean Frères Magnum

· 150 cl

14 €

18 €

85 €

115 €

115 €

145 €

130 €

180 €

265 €

210 €

175 €

180 €

22 €

18 €

20 € 120 €

16 cl

Maison Sainte Marguerite · Côtes de Provence · Cuvée Symphonie

Maison Sainte Marguerite · Côtes de Provence · Cuvée Symphonie



5.
Tarifs TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Net Prices service included. Alcohol abuse is dangerous to your health.

Pour commander, composez le 9
To order, dial 9

VINS À LA BOUTEILLE • BOTTLE OF WINE

LES VINS ROSÉS • ROSÉ WINES Millésimes 75 cl

2022 55 €Maison Sainte Marguerite Cuvée « Symphonie » · Côtes de Provence

Figuière BIO Cuvée « Première » · Côtes de Provence · Famille Combard 46 €2022

Côte de Provence la londe · Cuvée Olivier 42 €2022

LES VINS ROUGES • RED WINES Millésimes 75 cl

BEAUJOLAIS 

Saint Amour AOP · Jean-Paul Brun 2022 46 €

Morgon Corcelette AOP BIO · Domaine des Marrans 2021 45 €

· Domaine les deux flèchesFleurie "La Madone" BIO 2021 41 €

· Domaine les deux flèchesMoulin à vent "Les Greneriers" BIO 2021 46 €

Brouilly Vieilles Vignes · Jean Paul Dubost 2022 43 €

NOTRE SÉLECTION DE CÔTE RÔTIE Millésimes 75 cl

2021 110 €Côte Rôtie Promesse AOP · Christophe Pichon

2020 150 €Côte Rôtie La Madinière AOP · Yves Cuilleron

2019 160 €Côte Rôtie Ampodium AOP · Domaine Rostaing



Tarifs TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Net Prices service included. Alcohol abuse is dangerous to your health.

6.

Pour commander, composez le 9
To order, dial 9

LES VINS ROUGES • RED WINES Millésimes 75 cl

BOURGOGNE 

Saint Aubin 1er Cru, Sentier du Clou AOP · Domaine Larue 2021 69 €

Givry 1er Cru La Brulée AOP· Domaine Fabrice Masse 2021 63 €

Santenay 1er Cru Grand Clos Rousseau AOP · Domaine Claude Nouveau 2021 84 €

Bourgogne Pinot noir vieilles vignes · Domaine Masse 2021 40 €

· Domaine Claude NouveauMaranges 2021 61€

Chassagne Montrachet AOP · Domaine Larue 2020 85 €

· Bouchard Père et filsVolnay 1er Cru Les Caillerets 2016 153 €

· Domaine LarueAloxe Corton 2020 86 €

Chambolle Musigny · Domaine Arlaud 2020 128 €

Nuit Saint George · Domaine Arlaud 2019 155€

Savigny les Beaune Clos des Godeaux · Domaine Drouhin 2019 105€

Pernand- Vergelesses 1er Cru les Vergelesses · Domaine Chanson 2014 105€

Savigny les Beaune 1er Cru aux Clous · Domaine Drouhin 2017 122€

Aloxe Corton · Domaine Drouhin 2013 116€

Mercurey 2020 70€· Domaine Drouhin

VALLÉE DU RHÔNE  

· Jean-Luc ColomboCôtes du Rhône Les Forots BIO AOP 2020 42 €

· Jean-Luc ColomboCornas Terres brûlées BIO AOP 2019 95 €

· Domaine Laurent FayolleCrozes Hermitage Les Pontaix AOP 2020 65 €

· Domaine des Serines d'OrEncOR pays des collines rhodaniennes 2020 48 €

· Domaine Laurent FayolleHermitage Les Diognères 2020 110 €

· Domaine Clef de Saint ThomasChateauneuf du Pape 2020 89 €

· Domaine Guy FargeSaint Joseph Terroir de Granit 2020 62 €

· Domaine des Serines d'OrLes Serines d'Or pays des collines rhodaniennes 2018 79 €

2019 106 €· Louis ChèzeSaxeolum Pays des Collines Rhodaniennes IGP

· Louis Chèze 2020 59 €Saint Joseph Cuvée Caroline

· Domaine Laurent FayolleCrozes Hermitage Les Pontaix AOP 2015 85 €

Syrah · Christophe Pichon 2021 38€



Tarifs TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Net Prices service included. Alcohol abuse is dangerous to your health.

7.

Pour commander, composez le 9
To order, dial 9

LES VINS BLANCS • WHITE WINES Millésimes 75 cl

Beaujolais Blanc · Château de Chanzé 2019 36 €

Santenay « Le Chainey » AOP · Domaine Claude Nouveau 2021 69 €

Chablis AOP · Domaine Gérard Tramblay 2022 60 €

· Domaine Maurice ProtheauMercurey « Les Ormeaux », Château d'Etroyes AOP 2020 53 €

· Domaine RenaudMacon Solutré 2022 42 €

BEAUJOLAIS ET BOURGOGNE 

· Domaine des PoncetysSaint Véran les Climats 2022 39 €

· Domaine ChansonPernand-Vergelesses 1er Cru Les Caradeux AOP 2017 115 €

· Domaine Henri Latour et FilsAuxey Duresses AOP 77 €2020

· Bouchard Père et FilsMeursault Genevrières 2016 160 €

· Bouchard Père et FilsBeaune 1er Cru Saint-Landry 2017 140 €

VALLÉE DU RHÔNE 

· Domaine Laurent FayolleCroze Hermitage « Les Pontaix » AOP 2021 60 €

· Jean-Luc ColomboSaint Péray La Belle de Mai AOP BIO 2022 60 €

· Christophe PichonCondrieu AOP 2022 81 €

· Louis ChezeSaint Jospeh Ro-Rée AOP 2022 58 €

· Jean-Luc ColomboCôtes du Rhône AOP « La Redonne » BIO 2021 40 €

· Domaine Laurent FayolleHermitage Les Diognères 2019 110 €

· Domaine Clef de Saint ThomasChateauneuf du Pape 2020 79 €

2022 43 €· Domaine VigierCuvée Mathilde IGP Ardèche

Ermitage Vieilles Vignes · Philippe et Vincent Jaboulet 90 €2013

· Domaine LarueSaint-Aubin 1er Cru les Champlots AOP 2021 82 €

Chablis 1er Cru AOP Beauroy · Domaine Gérard Tramblay 2021 78 €

· Domaine Henri Latour et FilsSaint Romain AOP "le Jarron" 76 €2020

· Domaine ChansonCorton -Vergenesses Grand Cru 185 €2013

Beaune Clos des Mouches · Domaine Chanson 2011 130 €

Pouilly-Fuissé Vielles Vignes · Domaine Renaud 2021 61 €


