
D I M A N C H E  2 5  M A I

F O U R V I È R E  H Ô T E L

UN BRUNCH
avec Maman

Notre buffet petit-déjeuner est labellisé Écotable. 
Nous privilégions ainsi, des produits locaux, bio et de saison.

-
Sélection de pains et baguettes de la Maison Deschamps

Œufs brouillés, œufs à la coque, œufs au plat
Saucisses, bacon, charcuterie

Thé, café Gonéo, chocolat chaud Valrhona,
Jus de fruits Bissardon et sélection de laits végétaux

Viennoiseries, madeleines, pancakes, brioches
Confitures, pâte à tartiner, miel local, beurre

Fromage blanc, yaourt des Gones
Céréales et muesli bio, fruits secs, compote

Plateaux de fromages AOP

Volaille farcie aux morilles
Jardinière de légumes printaniers

Pommes de terre rattes

Pâté croûte maison - Cakes salés
Pizzetta au saumon fumé

Salade de puntalette, pistou et tomates confites
Salade de fenouil, choux rouge et carottes

Wrap façon César
Gravlax de saumon à l’aneth

Pain suédois au saumon fumé accompagné
d’une crème légère aux herbes Plancha de poissons

Nos suggestions chaudes Nos suggestions froides

Nos desserts maison

69€
25€ pour les enfants de -12 ans

Tarifs TTC service compris • Liste des allergènes sur demande

Coupe de Champagne

Show cooking


