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BAR LES COLLECTION

- MANIFESTO -

®

LYON
A fil ded fewred

A Fourviere Hotel, le temps s'écoule comme les chapitres dun
récit lyonnais. Dans ce lieu chargé dhistoire, chaque heure a sa
saveur, chaque instant son rituel. A Iheure de l'apéritif ou au
détour dune pause gourmande, cocktails, créations sans
alcool et bouchées & partager invitent & savourer linstant,
entre souvenirs du passé et plaisirs d'‘aujourd'hui. Une carte qui
se découvre comme une histoire que 'on se raconte, du premier
éclat du jour aux derniéres heures de la nuit, dans un lieu ou
Lyon se laisse conter aufrement.

LYON
S hough the howra

At Fourviere Hotel time unfolds like the chapters of a Lyonnais tale. In
this place steeped in history, every hour has its own flavour, every
moment its own ritual. Whether enjoying an cperitif or taking a leisurely
goumet pause, cocktails, alcohoHree creations and sharing plates
invite you to savour the moment, where echoes of the past meet the
pleasures of today. A menu fo be discovered lke a story unfolding,
from the first light of dawn to the last hours of the night in a place
where Lyon reveals itself in a different light.




A PARTAGER - TO SHARE

(Lundi au Dimanche : de 11h00 a 23h00)
Toastado au jambon blanc et comté

Grilled comté and ham sandwich

Jambon Cebo de Campo accompagné de pain de campagne
Cebo de Campo ham with farmhouse bread

Boudin basque Christian Parra grillé, pain de campagne
Grilled Christian Parra Basque sausage, farmhouse bread

Paté en croote du Fourviere Hotel, foie gras et pistaches,
chutney de saison

Fourviere Hotel's encrusted paté, foie gras and pistachios,
seasonal chuiney

SNACKING

Salade césar, coeur de romaine, sauce aux anchois,
copeaux de Parmesan

Caesar salad, romaine lettuce hearts, anchovy sauce,
shavings of Parmesan

Velouté de saison, croutons, huile d'olive vierge,
herbes fraiches

Seasonal velouté, croutons, extra virgin olive oil, fresh herbs

Club sandwich saumon fumé, cervelle des canuts, salade
Smoked salmon club sandwich, cervelle des canuts, side salad

14€

13€

12 €

20€

19€

14 €

FROMAGES & DESSERTS - CHEESES & DESSERTS

Saint-Marcellin entier de La Mére Richard

Saint-Marcellin cheese from La Mere Richard

Assiette de fromages affinés Le Gone

Selection of cheeses from Le Gone
lle flottante aux éclats de pralines et noisettes

Hoating islond with praline and hazelnut flakes

Dessert du jour

Dessert of the day

Tarifs TTC service compris. Origine des viandes : nées, élevées et abattues en France.
Desserts faits maison. Liste des allergénes est disponible au bar
Net Prices service included. Meats origin : bom, raised, slaughtered in France.
Homemade deserts. List of allergens is availoble at the bar.

8 €

21€

12 €

10€



COCKTAIL & MOCKTAIL

DU MOMENT

COCKTAIL

15€ -

Onctueux & fruité

Rhum blanc Savanna
Liqueur de caramel
Jus de poire
Jus de citron vert
Blanc d'ceuf

Creamy & fruity

Savanna white rum
Caramel liqueur
Pear juice
Lime juice
Egg white

MOCKTAIL

-12€ -

Frais & pétillant

Menthe fraiche
Jus de citron jaune
Jus de fraise
Petit Etoilé effervescent sans alcool
Limonade

Fresh & sparkling

Fresh mint
Lemon juice
Strawberry juice )
Non-alcoholic sparkling Petit Etoilé
Lemonade




MOCKTAILS SIGNATURE

Une jounée au Couvent

Tierce La troisieme heure du jour = <X>

Purée de clémentine infusée & la cardamome, infusion de thé vert,
citron jaune, sirop de sucre, eau gazeuse

Cardamom-infused clementine purée, green tea infusion,

lemon, sugar syrup, sparkling water

17cl - 13€

None L'office du midi -~ <>1<>

Jus de pamplemousse, gin sans alcool Nolow N°4,
citron jaune, sirop falernum (aux épices) maison, Schweppes tonic

Crapefruit juice, Nolow No. 4 non-alcoholic gin,
lemon, house-made spiced falernum syrup, tonic water

17cl - 13€

Le Silence Pratique de recueillement - @

Purée de potiron, infusion de thym, citron vert, Nola gingembre, miel
Pumpkin purée, thyme infusion, lime, Nola ginger, honey
15cl - 13€




COCKTAILS SIGNATURE

Une jounée au Couvent

Le Lever

Calvados, liqueur de sapin, jus de poire,
soda aromatisé au sapin, menthe fraiche

Calvados, fir liqueur, pear juice, fir-flavored soda, fresh mint
19cl - 18€

Matinée Le Recevillement

Mandarine Napoléon, gin Beefeater infusé au sirop d'érable, purée
de yuzuy, jus de cranberry, Schweppes tonic hibiscus, baies roses,
blanc d'ceuf

Mandarine Napoléon, Beefeater gin infused with maple syrup, yuzu
purée, cranberry juice, hibiscus tonic, pink peppercorns, egg white
14cl - 16€

Rituel en journée L'Office

Rhum ambré Havana Club infusé & la vanille, liqueur de noisette, jus
de pomme, sirop de cannelle maison, citron jaune

Vanilla-infused amber rum, apple juice, homemade cinnamon syrup,
lemon, hazelnut liqueur
14cl - 17€

C)() ------- Coucher du soleil Les Vépres

Cocktail Prestige
Gin Plymouth, ltalicus, Vermouth blanc Dolin, Bitter orange

Plymouth Cin, Italicus, Dolin white vermouth, Orange bitter
10cl - 22€

<x> ------- Silence de la nuit Les Complies

Cocktail Prestige

Vodka Absolut infusée & I'huile de café, sirop pistache-orgeat maison,
liqueur de cacao blanc, blanc d'ceuf

Coffee oil-infused vodka, house-made pistachio-orgeat syrup,

white cacao liqueur, egg white
12cl - 20€



COCKTAILS CLASSIQUES

- CLASSIC COCKTAILS

Cocktail du moment - Cocktail of the moment

Moijito 15€

Rhum blanc, sirop de sucre de canne, citron vert, menthe, eau gazeuse
\White rum, cane sugar syrup, lime, mint, sparkling water

20dl

Spritz 15€

Apérol, Prosecco, eau gazeuse
Aperol, Prosecco, sparkiing water

18cl

Negroni 15¢€

Gin Beefeater, Vermouth rouge Dolin, Campari
Hwayo Koreon whisky, Oleo saccharum (citrus peel syrup), Lemon, Sparkling water

9l

Pornstar Martini 15€

Vodka Absolut, liqueur thé passion, jus de fruit de la passion, sirop de
vanille, shooter de prosecco
Vodka, passion fiuit tea liqueur, passion fiuit juice, vanilla syrup, shot of Prosecco

12l

Nos barmans sont & votre disposition pour
vous préparer vos cocktails classiques préférés

QOur bartenders are on hand to mix your favourite classic cocktails

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la sante.
Net Prices service included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



BIERES - BEERS & APERITIFS

BIERES PRESSION - Draft beers 25cl 33c 50l
Heineken -Blonde - Pays-Bas 5" oo 65€ . 125¢€
BIERES BOUTEILLE - Bottled beers 33 cl
Q@ La Part des Autres - Rousse Fumee - France (fabrication artisanale) - 7° . 7.5 €
@ NEPO  Blanche Combawa - France - 5,2° 8 €
@ NEPO : Blonde bio - France - 5,2° /5€
Q@ NEPO - Pohazy IPA - France - 6,5° 85€
Corona - Blonde - Mexique - 4,6° 95€
Goxoa ' Blonde - Sans alcool - France - 0.4° 85 €
APERITIFS 4c bcd 8d
Ricard 85€
Porto Niepoort tawny 85¢€
Porto Niepoort blanc 85€
Campari 85€
Vermouth rouge Dolin (France) 85€
Vermouth blanc Dolin (France) 85€
Vermouth Dry Noilly Prat (France) ..o 85€
Suze 85€

Q Produits locaux (150km max)

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



VINS AU VERRE - GLASS OF WINE Millésimes 12l

Maison Chavin - Vin sans alcool - Cabemet Merlot b€
AOP Brouilly, Prélude - Chateau de la Perriere 2022.. 11€
AOP Bourgogne, Pinot Noir, Vieilles vignesDomaine Masse e 2024...105€
IGP Collines Rhodaniennes Syrah: Domaine Pichon .eeeeeeoeeescesseessen 2024.... 95€
@ AOP Cotes du Rhéne, Saint Gervais - Domaing ClAVel e, 2022..... 12€
VINS BLANCS - WHITE WINES
Maison Chavin - Vin sans alcool - Sauvignon blanc 33
IGP Collines Rhodaniennes Marsanne - Jeanne Gaillard ... 2025...... 95€
AQOP Beaujolais - Chateau de Chonzé 2022.... 10€
AOP Macon Milly-Lamartine - Domaine Eloy 2024....... 95€
AOP Bourgogne - Famille Perrachon 2025....... 11€
@ IGP Ardéche Cuvée Mathilde - Domaine Vigier 2024.. 12€

(vendange tardive)

VINS ROSES - ROSES WINES

Maison Chavin - Vin sans alcool - Rosé
AOP Promise - Cotes de Provence - Chateau Maime

@ AOP Cotes de Provence - Figuiere, Cuvée premiére
Famille Combard

@ AOP Cotes de Provence - Maison Sainte Marguerite ... 2025......... 13€
Cuvée Symphonie

CHAMPAGNES & EFFERVESCENTS - CHAMPAGNES & SPARKLING

Le Petit étoilé - Effervescent demi-sec - Sans alcool - Biologique et vegan .. b€
Maison Chavin - Effervescent sec - Sans alcool -Blanc de blanc ... 7€
AOP Champagne Laurianne Lejour, Brut grand cru 16 €
AOP Champagne Ruinart, Cuvée R 22 €
AOP Champagne Ayala, Rosé majeur 23 €

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



BOISSONS FRAICHES - FRESH DRINKS

SODAS

Coca Cola - Classique et Zéro - 33 65€
Community Cola - Soda de fabrication artisonale - 33 ¢l b5 €
Orangina - 25 ¢l 65€
Ice Tea 25¢ 65€

SChweppeS - Tonic, Agrumes, Pomelos, Hibiscus, Ginger Ale et Ginger Beer - 25 ¢l 65€

Limonade de Marinette - Limonade artisanale lyonnaise - 27.5 ¢l ... 65 €

SODAS BOTANIQUES - botanical sodas
NOS JARDINS IMPARFAIT - Bio & francais - 33Cl e 9€

Rosat - Feuille de géranium, rosat et verjus - Rosat geranium leaf and verjuice
Foret - Sapin blanc et verjus - Silver fir and verjuice
Menton - Citron de Menton, verveine et verjus - Lemon , verbena and verjuice

JUS DE FRUITS - Juice

PRESSES - 25¢l 8€
Citronnade - [emonade

MAISON BISSARDON - Francais - 25¢l 9€

Jus de tomate, Jus de pomme brut, Jus d’'orange
Tomato juice, Unpasteurised apple juice, Orange juice

NOS JARDINS IMPARFAIT - Bio & francais - 25¢l 9€
Coing, hibiscus, gingembre - Quince, hibiscus, ginger

Cassis, bourgeon de douglas - Blackcurant, Douglas fir bud

More, feuille de figuier, combava - Mulbery, fig leaf, kaffi ime

Péche, feuille de shiso - Peach, shiso leaf

Fraise, bergamotte, baie de batak - Stawbery, bergamot, batak berry

EAUX MINERALES - Mineral Waters 33cl 50cl 75cl 100d
Vittel 45 € 65€
San Pellegrino 45€ 65€
Perrier 4 €

Acqua Panna 65 €

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

Q CAFETERIE Gonéo - Conéo Cafeteria

Ristretto 370€
Expresso 370€
Décaféiné 370€
Café allongé 370€
Double expresso 480 €
Café noisette 370€
Café au lait S5€
Cappuccino /€
Café viennois 9€

CHOCOLATS CHAUDS - Hot Chocolates
Chocolat chaud 650 €
Chocolat viennois 9 €

THES & INFUSIONS - Teas and infusions
COLLECTION CREENMA 650 €

Infusion cacao sons théine - Theine free
Sans aréme cjouté, comme un chocolat chaud mais sans une goutte de lait.
Without added flavours, like hot chocolate but without a drop of milk.

Verveine odoronfre Sans théine + Theine free
Infusion citronnée, fruitée et savoureuse.
Lemony, fruity and tasty infusion.

Fleurs d’hibiscus sons theine - Theine free
Boisson acidulée et désaltérante & la couleur rouge rubis.
Thirst-quenching sour diink with ruby red color.

Thé vert du Matin - Un mélange délicat pour commencer la joumée en douceur.
A delicate blend to start the day gently.

Thé vert canneberge, baies de goji et maté

Meélange de thé et maté biod la saveur fruitée de la canneberge et de la baie de goij.
Blend of organic tea and mate with the fruity flavour of cranberry and goji berry.

Thé noir Earl Ger - Deélicieux Earl Grey bio parfumé & la bergamote

et parsemé de fleurs de bleuet.
Delicious organic Earl Crey scented with bergamot and sprinkled with comflower.

Thé noir citron gingembre - Ce the énergisant vous enchantera par la vivacite

du theé noir dAssam et la fraicheur du gingembre, du citron et de la citronnelle.
This energizing tea will enchant you with the liveliness of Assam black tea
and the freshness of ginger, lemon and lemongrass.

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



ALCOOLS - ALCOHOLS 4cl

GIN
Le Gin- France - 40° 16 €
Ki No Bi Sey Japon - 54,5 21 €
Isle of Harris - Ecosse - 45° 18 €
Tanqueray Ten - Ecosse - 47,3 18€
Angé France - 43° 18 €
Q Le Classique - France - 42° 15€
Q Gin Louise - France - 42° 15€
Gin Plymouth - Angleterre - 41.2° 18 €
Composez votre Gin en dgjoutant le Schweppes de votre choix :
Tonic, Agrumes, Pomelos, Hibiscus, Ginger Ale et Ginger Beer s 4 €
VODKA
Grey Goose -France - 408 125€
Absolut - Suede - 40 8 €
RHUM ET CACHACA
La Hechicera solera 21 - Colombie - 40° 135€
Relicario Supremo - République Dominicaine - 40" . 15€
Cihuatan XO - Salvador - 40° 23 €
Hampden overproof - jamaique - 60° 16 €
Worthy Park single estate reserve -Jomaique - 45 ... 145€
Rhum J.M XO - France, Martinique - 45° 20 £
Rhum Havana 3 - cypa - 375 8€
Savana Le Must - France, Réunion - 40° 14 €
Havana Anejo Especial - Cuba- 37.5° 10€
Cachaca Janeiro - Brésil - 40 10€
Rhum Havana 7 - Cuba - 40° 12 €
TEQUILA ET MEZCAL
Zignum anejo mezcal - Mexique - 40° 20 €
Olmeca altos blanco - Mexique - 38° 9€
Mezcal Koch Elemental - Mexique - 40° 10€
PISCO
Demonio de los Andes - Perou - 40° 10€

Q Produits locaux (150km max)

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices service included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



WHISKY 4¢l

........................................................................................................

ECOSSE - Scotland

Scapa Glansa single malt - lle de Skye - 40° 18 €
Mac Talla Strata single malt 15 ans -sloy 46" ... 19€
Aberlour Casg Annamh single malt - Speyside - 48 14 €
Monkey Shoulder - Speyside - 40° 8 €
Lagavulin 16 ans - lslay - 43° 21 €
Ardbeg Uigeadail - lslay - 54.2° 19€
FRANCE

D’'un Verre Printanier single malt - Loraine - 46° 13 €
Fin de partie single malt - Loraine - 46° 14 €
Evadé single malt - Cironde - 408 11€
Evadé maple cask finish - Gronde - 47° 13 €
USA

Maker’'s Mark - Kentucky - 45° 13 €

OCEANIE - Oceania

Pokeno Origin single malt - Nouvelle Zélande - 437 . 13 €
The Gospel - Australie - 45° 15€
ASIE - Asia

Kavalan « Solist », sherry cask finish, cask strenght - Taiwan - 59.4° 32 €
Gyokuto Edition 2022 - Jopon - 46° 25 €

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



LES DIGESTIFS - DIGESTIVES 4 ¢l

.........................................................................................................

EAUX DE VIE - Brandy

ARMACNAC
Chateau de Bordeneuve, Bas Armagnac VSOP - 41° ... 19 €

Chateau de Bordeneuve, Bas Armagnac Hors d'age - 41° . 22 €

COGNAC

Delamain XO Grande Champagne - 40° 21 €
Delamain Pléiade XO Malaville, Grande Champagne - 45" ... 28 €
Le Reviseur VSOP - 40 14 €
Cognac Martell VSOP- 40 17 €
CALVADOS

Christian Drouin VSOP - Pays dAuge - 40° 11€
Christian Drouin XO - Pays dAuge - 40° 15€
ABSINTHE

Absinthe Pernod - 68 12 €
FRUITS

Poire Williams - France 43 11€

Q SELECTION JACOULOT

Menthe poivrée - France 21° 9€
Lemon - France 26° 9 €
Verveine verte - France 35° 9€
Prunelle de Bourgogne - France 40° 12 €
Fine de Bourgogne - France 45° 14 €
Framboise - Fonce 1&° 9 €
Marc de Bourgogne, 13 ans d'adge -Fronce 43" ... 20€
Poire - France 23° 9 €
Sapin- France 35° 9€

Q Produits locaux (150km max)

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.



LES DIGESTIFS - DIGESTIVES

...................................................................................................

LIQUEURS & CREMES

Baileys - 17

Kahlua - 16°

Grand Marnier
Bénédictine - 4
Cointreau - 400
Amaretto - 28’

Frangelico - 20°
Mandarine Na

40

o

poléon. 3¢’

Q@ LES CHARTREUSES

Chartreuse ver
Chartreuse jau
Liqueur d’Elixir

Liqueur de noix des péres chartreux - 23°

Génépi - 50°

te - 55

ne 43

1605 5¢

Q Produits locaux (150km max)

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Net Prices senvice included. Alcohol abuse is dangerous to your health.

8€
10€
9€
10€
9€
9€
12 €
12 €

11€
11€

12 €
8 €
8€



	L'eau est la prose des liquides,
	l'alcool en est la poésie.
	CARTE DU BAR
	LES COLLECTIONS
	BAR LES COLLECTION

	· MANIFESTO ·
	LYON
	Au fil des heures
	À Fourvière Hôtel, le temps s’écoule comme les chapitres d’un récit lyonnais. Dans ce lieu chargé d’histoire, chaque heure a sa saveur, chaque instant son rituel. À l’heure de l’apéritif ou au détour d’une pause gourmande, cocktails, créations sans alcool et bouchées à partager invitent à savourer l’instant, entre souvenirs du passé et plaisirs d’aujourd’hui. Une carte qui se découvre comme une histoire que l’on se raconte, du premier éclat du jour aux dernières heures de la nuit, dans un lieu où Lyon se laisse conter autrement.
	LYON

	Trough the hours
	À PARTAGER •

	TO SHARE
	(Lundi au Dimanche : de 11h00 à 23h00)
	14 €
	Toastado au jambon blanc et comté
	Grilled comté and ham sandwich
	13 €

	Jambon Cebo de Campo accompagné de pain de campagne
	Cebo de Campo ham with farmhouse bread
	12 €

	Boudin basque Christian Parra grillé, pain de campagne
	Grilled Christian Parra Basque sausage, farmhouse bread

	Pâté en croûte du Fourvière Hôtel, foie gras et pistaches, chutney de saison
	20 €
	Fourvière Hotel’s encrusted pâté, foie gras and pistachios,
	seasonal chutney
	SNACKING

	Salade césar, cœur de romaine, sauce aux anchois,
	copeaux de Parmesan
	19 €
	Caesar salad, romaine lettuce hearts, anchovy sauce,
	shavings of Parmesan

	Velouté de saison, croutons, huile d’olive vierge,
	herbes fraîches
	14 €
	Seasonal velouté, croutons, extra virgin olive oil, fresh herbs
	20 €

	Club sandwich saumon fumé, cervelle des canuts, salade
	Smoked salmon club sandwich, cervelle des canuts, side salad



	FROMAGES & DESSERTS •
	CHEESES & DESSERTS
	Saint-Marcellin entier de La Mère Richard
	Saint-Marcellin cheese from La Mère Richard
	8 €

	Assiette de fromages affinés Le Gone
	21 €
	Selection of cheeses from Le Gone

	Ile flottante aux éclats de pralines et noisettes
	12 €
	Floating island with praline and hazelnut flakes

	Dessert du jour
	10 €
	Dessert of the day



	COCKTAIL & MOCKTAIL
	DU MOMENT
	COCKTAIL
	Rhum blanc Savanna
	Liqueur de caramel
	Jus de poire
	Jus de citron vert
	Blanc d’œuf
	Savanna white rum

	Caramel liqueur
	Pear juice
	Lime juice
	Egg white

	MOCKTAIL
	Menthe fraîche
	Jus de citron jaune
	Jus de fraise
	Petit Étoilé effervescent sans alcool
	Limonade
	Fresh mint
	Lemon juice
	Strawberry juice
	Non-alcoholic sparkling Petit Étoilé
	Lemonade


	COCKTAILS CLASSIQUES
	• CLASSIC COCKTAILS
	Cocktail du moment ∙
	Cocktail of the moment
	15 €

	Mojito
	15 €
	Rhum blanc, sirop de sucre de canne, citron vert, menthe, eau gazeuse


	Spritz
	Apérol, Prosecco, eau gazeuse
	18cl

	15 €

	Negroni
	Gin Beefeater, Vermouth rouge Dolin, Campari
	9cl

	15 €

	Pornstar Martini
	Vodka Absolut, liqueur thé passion, jus de fruit de la passion, sirop de vanille, shooter de prosecco
	12cl

	15€
	Nos barmans sont à votre disposition pour
	vous préparer vos cocktails classiques préférés
	Our bartenders are on hand to mix your favourite classic cocktails




	BIÈRES •
	BEERS & APERITIFS
	BIÈRES PRESSION
	• Draft beers
	25 cl
	Heineken
	· Blonde · Pays-Bas · 5°
	6.5 €
	33 cl
	50 cl
	12.5 €


	BIÈRES BOUTEILLE
	• Bottled beers
	33 cl
	La Part des Autres
	· Rousse Fumée · France (fabrication artisanale) · 7°
	7.5 €
	8 €


	NEPO
	· Blanche Combawa · France · 5,2°

	NEPO
	7.5 €
	· Blonde bio · France · 5,2°


	NEPO
	8.5 €
	· Pohazy IPA · France · 6,5°

	Corona
	· Blonde · Mexique · 4,6°
	9.5 €

	Goxoa
	· Blonde · Sans alcool · France · 0.4°
	8.5 €
	4 cl
	6 cl


	APÉRITIFS
	Ricard
	Porto Niepoort tawny
	Porto Niepoort blanc
	Campari
	Vermouth rouge Dolin (France)
	Vermouth blanc Dolin (France)
	Vermouth Dry Noilly Prat (France)
	Suze
	8.5 €
	8.5 €
	8.5 €
	8.5 €
	8.5 €
	8.5 €
	8 cl
	8.5 €
	8.5 €



	BOISSONS CHAUDES •
	HOT DRINKS
	CAFÉTERIE Gonéo
	• Gonéo Cafeteria

	Ristretto
	Expresso
	Décaféiné
	Café allongé
	Double expresso
	Café noisette
	Café au lait
	Cappuccino
	Café viennois
	3.70 €
	3.70 €
	3.70 €
	3.70 €
	4.80 €
	3.70 €
	5 €
	7 €
	9 €

	CHOCOLATS CHAUDS
	• Hot Chocolates
	Chocolat chaud
	Chocolat viennois
	6.50 €
	9 €


	THÉS & INFUSIONS
	• Teas and infusions
	COLLECTION GREENMA
	6.50 €
	Infusion cacao
	Sans arôme ajouté, comme un chocolat chaud mais sans une goutte de lait.

	Verveine odorante
	Infusion citronnée, fruitée et savoureuse.

	Fleurs d’hibiscus
	Boisson acidulée et désaltérante à la couleur rouge rubis.

	Thé vert du Matin
	Thé vert canneberge, baies de goji et maté
	Thé noir Earl Grey
	Thé noir citron gingembre



	ALCOOLS •
	ALCOHOLS
	4cl

	GIN
	Le Gin
	· France · 40°

	Ki No Bi Sey
	· Japon · 54,5°

	Isle of Harris
	· Ecosse · 45°

	Tanqueray Ten
	· Ecosse · 47,3°

	Anaë
	· France · 43°

	Le Classique
	· France · 42°

	Gin Louise
	· France · 42°

	Gin Plymouth
	· Angleterre · 41.2°
	Composez votre Gin en ajoutant le Schweppes de votre choix :
	Tonic, Agrumes, Pomelos, Hibiscus, Ginger Ale et Ginger Beer

	16 €
	21 €
	18 €
	18 €
	18 €
	15 €
	15 €
	18 €
	4 €


	VODKA
	Grey Goose
	· France · 40°

	Absolut
	· Suède · 40°
	12.5 €
	8 €


	RHUM ET CACHAÇA
	La Hechicera solera 21
	· Colombie · 40°

	Relicario Supremo
	· République Dominicaine · 40°

	Cihuatan XO
	· Salvador · 40°

	Hampden overproof
	· Jamaïque · 60°

	Worthy Park single estate reserve
	· Jamaïque · 45°

	Rhum J.M XO
	· France, Martinique · 45°

	Rhum Havana 3
	· Cuba · 37.5°

	Savana Le Must
	· France, Réunion · 40°

	Havana Anejo Especial
	· Cuba · 37.5°

	Cachaça Janeiro
	· Brésil · 40°

	Rhum Havana 7
	· Cuba · 40°
	13.5 €
	15 €
	23 €
	16 €
	14.5 €
	20 €
	8 €
	14 €
	10 €
	10 €
	12 €


	TEQUILA ET MEZCAL
	Zignum añejo mezcal
	· Mexique · 40°

	Olmeca altos blanco
	· Mexique · 38°

	Mezcal Koch Elemental
	· Mexique · 40°
	20 €
	9 €
	10 €


	PISCO
	Demonio de los Andes
	· Pérou · 40°
	10 €



	WHISKY
	4 cl
	ECOSSE
	• Scotland
	Scapa Glansa single malt
	· Ile de Skye · 40°

	Mac Talla Strata single malt 15 ans
	· Islay · 46°

	Aberlour Casg Annamh single malt
	· Speyside · 48°

	Monkey Shoulder
	· Speyside · 40°

	Lagavulin 16 ans
	· Islay · 43°

	Ardbeg Uigeadail
	· Islay · 54.2°
	18 €
	19 €
	14 €
	8 €
	21 €
	19 €


	FRANCE
	D’un Verre Printanier single malt
	· Lorraine · 46°

	Fin de partie single malt
	· Lorraine · 46°

	Evadé single malt
	· Gironde · 40°

	Evadé maple cask finish
	· Gironde · 47°
	13 €
	14 €
	11 €
	13 €


	USA
	Maker’s Mark
	· Kentucky · 45°
	13 €


	OCEANIE
	• Oceania
	Pokeno Origin single malt
	· Nouvelle Zélande · 43°

	The Gospel
	· Australie · 45°
	13 €
	15 €


	ASIE
	• Asia
	Kavalan « Solist »,
	sherry cask finish, cask strenght
	· Taiwan · 59.4°

	Gyokuto Edition 2022
	· Japon · 46°
	32 €
	25 €



	LES DIGESTIFS •
	DIGESTIVES
	4 cl
	EAUX DE VIE
	• Brandy
	ARMAGNAC
	Château de Bordeneuve, Bas Armagnac VSOP
	· 41°

	Château de Bordeneuve, Bas Armagnac Hors d’âge
	· 41°


	COGNAC
	Delamain XO Grande Champagne
	· 40°

	Delamain Pléiade XO Malaville, Grande Champagne
	· 45°

	Le Reviseur VSOP
	· 40°

	Cognac Martell VSOP
	· 40°


	CALVADOS
	Christian Drouin VSOP
	· Pays d'Auge · 40°

	Christian Drouin XO
	· Pays d'Auge · 40°


	ABSINTHE
	Absinthe Pernod
	· 68°


	FRUITS
	Poire Williams
	· France 43°
	19 €
	22 €
	21 €
	28 €
	14 €
	17 €
	11 €
	15 €
	12 €
	11 €



	SÉLECTION JACOULOT
	Menthe poivrée
	· France 21°

	Lemon
	· France 26°

	Verveine verte
	· France 35°

	Prunelle de Bourgogne
	· France 40°

	Fine de Bourgogne
	· France 45°

	Framboise
	· France 18°

	Marc de Bourgogne, 13 ans d’âge
	· France 43°

	Poire
	· France 23°

	Sapin
	· France 35°
	9 €
	9 €
	9 €
	12 €
	14 €
	9 €
	20 €
	9 €
	9 €


	LES DIGESTIFS •

	DIGESTIVES
	4 cl
	LIQUEURS & CRÈMES
	Baileys
	· 17°

	Kahlua
	· 16°

	Grand Marnier
	· 40°

	Bénédictine
	· 40°

	Cointreau
	· 40°

	Amaretto
	· 28°

	Frangelico
	· 20°

	Mandarine Napoléon
	· 38°
	8 €
	10 €
	9 €
	10 €
	9 €
	9 €
	12 €
	12 €


	LES CHARTREUSES
	Chartreuse verte
	· 55°
	11 €

	Chartreuse jaune
	· 43°
	11 €

	Liqueur d’Elixir 1605
	12 €
	· 56°


	Liqueur de noix des pères chartreux
	· 23°
	8 €

	Génépi
	· 50°
	8 €




