
MENU BRUNCH

Salade de lentilles
Quiches lorraines
Quiches poirreaux chèvre
Pâté en croûte maison
Plateaux de fromages AOP
Plateaux de charcuteries & pickles
Pain suédois, saumon fumé, crème aux herbes & roquette
Pizzetta saumon
Wrap poulet et mayonnaise à la moutarde à l’ancienne

Nos boissons

Notre buffet petit-déjeuner

Nos desserts du Chef pâtissier

• 49 € • 
25 € pour les enfants de moins de 12 ans

Tarifs TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Coupe de Champagne

Fromage blanc, coulis de fruits, coulis de mangue
Yaourts

Brioches
Madeleines

Viennoiseries • L’Atelier du Levain
Pains et de baguettes • Maison Deschamps

Corn flakes, Coco Pops & Muesli
Fruits secs & fruits frais selon arrivage et saison

Crème de marrons
Confitures : fraise, abricot & myrtille

Miel, beurre doux & pâte à tartiner au chocolat

Produit bio

Café torréfié par la maison lyonnaise Gonéo
Sélection GreenMa
Jus de fruits Bissardon
Chocolat chaud Monbana
Sélection de laits végétaux

Nos suggestions froides

Nos suggestions chaudes

Poisson, retour de pêche
Volaille rôtie romarin citron

Gratin dauphinois
Légumes d’automne rôtis au thym

Velouté de courges
Saucisses et bacon du Comptoir de la Saucisse

Œufs : brouillés, à la coque...



Tarifs TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

UNE FOIS  PAR MOIS ,  PRENEZ LE  LARGE . . .

BRUNCH IODÉ
de Fourvière Hôtel

Coupe de Champagne

Banc d’écailler

Huîtres Fines de Claire N°3 • Maison Alain Gazeau – Affinage traditionnel
Crevettes roses • Élevage durable & raisonné

Saumon fumé écossais
Oursins de pêche • Sélection du jour

Bulots de pêche • Cuisson maison, bouquet aromatique

Condiments maison : Aïoli, mayonnaise à l'estragon & vinaigre d'échalotes

Dates à venir :
Les dimanches 1  et 22 Novembre 2026er

Le dimanche 20 Décembre 2026
Le dimanche 24 Janvier 2027
Le dimanche 21 Février 2027

• 64 € •

Découvrez un généreux assortiment de mets salés et sucrés,
ainsi que des produits soigneusement sélectionnés par notre Chef :

Pains frais, viennoiseries, fromages AOP, charcuteries, saumon fumé,
suggestions salées de saison et desserts création du Chef pâtissier.

Buffet brunch

- & -
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